


FROM 18.00 O'CLOCK

NIBBLES & BITES. STARTERS.
CHARCUTERIE HOME SMOKED SALMON
Mix van 3 soorten, vers gesneden - 13 Zalm huisgerookt, gemarineerde

radijs, sesam créme - 14
OXTAIL CROQUETTES

Met rode wijncréme, per stuk - 2,5 TWEEKY TUNA

Tartaar van tonijn, furikake crisps,
SHRIMPS IN GARLIC

Garnaaltjes in knoflook, 5 stuks - 7

wasabi en veggies - 14

YERY YEGGIE

BREAD & SPREADS Aubergine, ricotta, tomaat, pickles

Warm brood, olijven, 3 spreads - 6 met een kruidendressing - 12

PASTRAMI BAVETTE

g=° Dun gesneden runderbavette,

GTONS

truffelcréme, Amsterdamse uitjes en
- salie crumble - 12

SOUP.

LOBSTER

Kreeftensoep,

gamba's,
ratatouille - 10




VEGGIE.

LOVELY LEEK

Terrine van gerookte prei, Blue
Stilton boter, Vichyssoise saus,
Granny Smith-gel, peterselie en

A
e

hazelnoot - 18

PORTOBELLO WELLINGTON

Portobello, bladerdeeg,
gremolata, Parmezaan, Aceto
balsamico - 19

#. SALADS.

GAMBA

Crispy gamba, furikake, mesclun,
rode uit, gele wortel,
Vietnamese dressing met citrus
en zwarte sesam - 17

CHICKEN
Pulled chicken, parelgort, sjalot,
avocado, mesclun, gedroogde
cranberries en kerriedressing - 16

&

MAIN COURSES

RIB EYE
Rib eye van de grill, asperges,
pommes Anna, Bearnaise - 26

IBERICO RIB FINGERS

Zacht gegaarde ribbetjes (zonder
bot), farmer's salade, crispy uitjes
en créme fraiche - 23

LAMB STEW

Stoofvlees van lam met een
erwtenpuree, munt basilicum en
asperges - 24

PILKINGTON'S POULE

Maiskip met Ras-el-Hanout,
bloemkool en truffelsaus - 19

"

}<4=~ FISH.

SEA BASS

Zeebaars, tomaat, mousseline
van groene kruiden, saffraan en
mosselsaus - 23

TUNA GRILL
Tonijn, kort gegrild, atjar van
taugé, crispy uitjes en Teriyaki
saus - 26

<= PIES.

CHICKEN MUSHROOM PIE
Kip, champignons, spekjes en

room onder een knapperig laagje

bladerdeeg - 19

| "FRIES SALAD
' Frites Pecorino met  Groene sla, cottage
truffelmayo - 5 kaas, pickles en

granola - 7
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